Entradas y Tapas

Paté Maison $20.200
Con pepinillos, chutney de manzanas *$16.695
y tostadas.
Rabas (300 grs.) $31.500
Con salsa tartara. *$25.934
Bunuelos de espinacas $17.000
Con dip de mayonesa de zanahoria. *$13.981
Provoleta con peras () $19.500
Marinada en oliva y miel con hierbas *$16.158
acompanada de peras y rucula con
almendras tostadas.
Mini tortilla espafiola (100 grs.) GO®) $1Jé(9)(1)1(2)
Mini tortilla gallega (100 grs.) (X) $12.200
Con chorizo espafiol. *$10.066
Empanaditas saltefias $22.000
Con tomatina (4 unidades) *$18.180
Papas bravas $13.500
*
Con morrones asados. $10.981
Boquerones al limdn $17.000
*$13.981
- $15.000
Tumaca con jamén crudo *$12.403
Toston de salmon graviax. $19.000
Curado con vodka, menta, limén y gengibre. *$15.688
Acompanado de manzana verde y miel
Langostinos y chipirones $21.400
Con gremolata de limén y ajo. *$17.679
Langostinos apanados $18.600
Con cremoso de maiz. *$15.378
Tapa espanola
Jamon crudo, queso en feta, ajies en $1*9'OOO
vinagre y papas espanolas, con un trago cldsico. $15.705
Macaron de salmon ahumado $30.500
Alfajor de alendray coco, relleno de queso de eneldo *g 2'5 365
y dlcaparra. :
Croquetas de osobuco $15.200
Acompanadas de salsa alioli y salsa picante. *$12.540
Mezze
Degustacion de morrones asados, aceitunas $29.000
morrunas, quesillo espafiol, pincho de chorizo *$23.846

colorado, jamoén crudo, lomito, alubias
colorados en criolla, berenjenas ahumadas en
escabeche, hummus y queso sbrinz.

18hs a 23hs
Empanadas saltefas
con tomatina (2 uds.)

Bunuelos de espinaca
con mayonesa de zanahorias (2 uds.)

Quesillo esparniol

Aceitunas marinadas

Mini tortilla espanola (150grs)

$46.500
*$38.448

Huevos & Papas
Revuelto gramajo (0 $22.100
Cldsico revuelto de huevos, papas *$18.264
y jamon cocido.
Tortilla de papa espanola @ $18.500
Con papa, huevo y cebolla. *$15.289
Tortilla de papa gallega $19.800
Con papa, huevo, cebolla y chorizo espaiol. *$16.364
; ; $12.800
Papas fritas con huevos fritos () +$10.579
$18.000
Omelette (¥) ST
Huevos revueltos $17.600
Con ciboulette, panceta y tostadas *$14.554
Papas bravas Q9 &) $13.500
Con morrones asados. *$10.981

*Precios sin impuestos nacionales

/ .
Sandwiches

Servido con papas pay o baston
Croque Madame $20.100
Pan lactal blanco, jamoén cocido, queso *$16.640
danbo, queso sbrinz, bechamel y huevo poché.
Chivito Uruguayo $34.000
Pan de masa madre, lomito, huevo ala *$28.000
plancha, jamon cocido, queso danbo,
lechuga y tomate.
Baguetin de jamon crudo espariol $23.800
Pan baguetin, jamén crudo espafol, *$19.679
mozzarella, ricula y tomate fresco.
Hamburguesa Wagyu $32.500
(Raza bovina originaria de Japdn) *$26.760
Pan brioche tostado en manteca, mostaza dijon,
cebolla, queso brie,tomates confitados y alioli.
Hamburguesa completa $30.000
(de ojo de bife) *$24.618

Pan brioche, hamburguesa de 200 grs, mozzarella,

lechuga, tomate, panceta crocante y salsa barbacoa.

Bagel de salmén ahumado $23.800
Bagel, salmén ahumado, queso con ciboulette, *$19.679
rdcula, paltay alcaparras.
Ensaladas

New York @ $28.500
Mix de verdes con salmon ahumado, *$23.650
cherrys frescos, palta, huevo soft,queso

con ciboulette y limoneta.

Poke bowl $26.000
Arroz avinagrado, pesca blanca, *$21.500
zanahoria, repollo, tomate asado, cintas

de pepino, palta y hummus de remolacha

Langostinos

Ensalada de estacion con apio, manzanas verdes $*26 .000
rabanito, hojas verdes, mayonesa de zanahoria $21.500
y langostinos salteados.

Cesar $24.200
Hojas verdes, pollo asado, escamas de *$20.000

parmesano, croutones y aderezo Caesar.

Carnes
*con guarnicion a eleccién

Carne de Wagyu 250gr ) $50.000
(Raza bovina originaria de Japdn) *$41.208
Milhojas de papas, con manteca de hierbas,
cherrys y ajos confitados.
Bife de chorizo grillado 300gr () $44.000
Con chimichurri verde, papas, hongos y *$36.279
cebolla morada.
Bife de lomo grillado 250gr () $45.000
Con dip de salsa criolla. *$37.194
Goulash clasico con spaetzle $28.600
Ternera guisada con cebollas, paprika *$23.690
servida con speatzle.
Boeuf Bourginon
Ternera guisada con champignones, %%5366%8
pancetay papitas doradas. ’
Ragu de ternera $27.000
Con polenta cremosa. *$22.354

. $28.800
Milanesa de lomo §23.789
Milanesa Josephina’s
Milanesa de Jomo gratinada con salsa de $*36'3OO
tomate confitados, queso y huevo poché, con $30.000
crocante de panceta
Suprema de pollo $24.500
Rebozada en pano® *$20.150
Pollo grillado $26.000
Pechuga o pata y muslo deshuesado. *$21.367

Guarniciones
Puré de papas / Puré mixto
Puré de cabutia horneada

$9.400 *$7.769

Papas fritas

$11.800 *$9.769

Vegetales horneados

Zanahorias, cebolla, hongos, calabaza,
zucchinis y tomate.

$11.200 *$9.256

Mix de verdes

$8.800 *$7.273

Pescados
Salmén toscano 250 grs. X) $43.000
Salmon rosado con espinacas y crema. *$35.266
Pesca blanca () $35.000
Con alcaparras y tomates confitados *$28.938
Sartén de mar () $35.000
Mariscos y papitas doradas. *$28.938

@ Vegano @Vegetoriono

® Alimento que no contiene gluten

(proteina presente en trigo, avena, cebada y centeno)




Pastas
De sémola de trigo candeal
Raviolones $%$62-?6°28
De espinaca y provolone ‘
; $26.000
Sorrentinos *$21.620

De calabaza / jamoén y queso

Salsas a eleccion

[ Pomodoro y olbohaco} [ Pesto Genoves J [ BoIognesoJ

[Cremd al formdggio] [ Cremade hongos} [ Pomodoro y cremo]

Postres

> \
P hina
asta Josephina’s
Lagane con bracciole
Pasta tradicional de Padula.

Fideo ancho con ternera rosada,
panceta, parmesano y provenzal.
$27.500
*$22.812
2\ 7
Tartas, Pizza & Empanadas
Quiche de espinaca y brie (%) $17.200
Con ensaladilla de vegetales *$14.151

de estacion.
Quiche de calabaza, panceta y salvia  $17.200
Con ensaladilla de vegetales *$14.151

de estacion.
. . $19.000
Pizza margarita O *415.479
; $21.000
Pizza de cebolla y queso S$17.479
Pizza parma $21.000
*$17.479
Empanada de carne $5.500
cortada a cuchillo *$4.455
Empanada de osobuco braseado $6.100
Con dip de tomate *$5.041
e S $4.900
Empanada de jamon y queso +$4.050
Empanada de queso y cebolla $*‘3‘;-49C%%

Volcan de dulce de leche $12.300
con helado de banana y galletitas de mani. *$10.181
Crumble de manzana $11.800
En sartén, tibio con helado de crema'y *$9.718
salsa de caramelo.
$6.600
Helado 1 bocha +$5 455
$11.800
Helado 2 bocha *$0 718
Flan cldsico Q9 $8.500
Con salsa de dulce de leche y crema. *$6.998
Queso y dulce @ $*7$;2 10908
Torta vasca (¥) $11.000
Postre originario de San Sebastidn, *$9.091
caramelizado por fuera y cremoso por dentro.
Mousse de chocolate ) $11.000
Con garrapifiada de avellanas. *$9.091
. . $11.000
Tiramisu *$0 001
Cervezas
Quilmes clasica Porrén 340cc / Lata 354cc $*?$40909%
Stella Artois Sin alcohol 330cc $,%553073
Stella Artois Tirada 330cc %27%%2
; $14.000
Stella Artois 1it *$11.585
i $12.000
Patagonia 730cc +$0.923
Patagonia Porrén 355cc $*9$7025%
Corona Porrén 355cc %2704058
Bebida sin alcohol
i $4.000
Agua mineral +$2.975
$5.600
Gaseosas *$4.605
i $4.000
Agua saborizadas 89,975
$4.600
Pomelada shaken «$3 802
; ; ; $5.900
Limonada de menta y jengibre *$4.908
; i $10.800
Limonada de frutas de estacion *$8.926
; $10.700
Limonada de cardamomo *$8.843

*Precios sin impuestos nacionales
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